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これはコーヒーマシンでしか作れません。 量は⾮常

に少なく、味は本当に、本当に苦いですね！ エスプ

レッソは通常、他の種類のコーヒーを準備するため

に使⽤されます。 もちろん、直接飲むこともできま

す。飲みやすいので、お急ぎの⽅にも最適ですよ。
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アメリカーノはエスプレッソを⽔で割ったものです。 

砂糖やミルクを加えなくても、味は依然として⾮常に苦

いです。 しかし、コーヒー本来の味を味わいたい⼈には

向ています。 コーヒー⾖によってチョコレートやフルー

ツなど味も異なります。 ちなみに私はヘーゼルナッツ味

が⼤好きです。
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ラテはエスプレッソとホットミルクをブレンドしたもの

です。 濃厚な味わいでミルクとコーヒーの味わいがよく

合いますよ！ ミルクを加えたラテコーヒーは朝⻝のお供

にぴったりです。 ヘーゼルナッツ⾵味のエスプレッソと

⾹り⾼いミルクの組み合わせは、いつも私のお気に⼊り

の組み合わせですよ。
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カプチーノとカフェラテはよく似ています。 

違いは、カプチーノのミルクフォームは雲の

ように⾮常に厚く、ふわふわぽいですね。

ただし、コーヒーの味が薄いのが難点です。 

初⼼者が始めるのに⾮常に適していますよ！
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エスプレッソベースにバニラ⾵味のシロップを混ぜ、

スチームしたホットミルクとミルクフォームを加え、

最後にキャラメルソースをトッピングした美味しさ。

カフェではコーヒーと⼀緒に写真を撮ってインスタ

グラムやSNSにアップする⼈も多く、キャラメルマ

キアートも⼤⼈気ね！
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モカコーヒーはとても濃厚な味わいです。 コーヒー、

ミルク、⽣クリーム、チョコレートを組み合わせたも

のです。 チョコレートの味が好きなら、モカは間違い

なくあなたの味覚を満⾜させます。

コーヒーの準備ができたら、その上に濃厚なクリーム

とチョコレートソースを注ぎます。 チョコレートサン

デーみたいな！
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